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Smakowity biznes, czyli co sie dziatlo na targach POLAGRA 2023

Ogrom wrazen, niemal 200 wystawcow z ponad 30 krajow, dziesigtki godzin rozmoéw
biznesowych. Do tego konkurs kulinarny, piekarski, festiwal kawy oraz debaty, szkolenia i
prelekcje. To wszystko przez trzy dni, podczas targéw POLAGRA, ktére tradycyjnie odbyly sie w
Poznaniu.

POLAGRA 2023 przeszta do historii. Tegoroczna edycja zgromadzita niemal 200 wystawcdw i niemal
10,5 tys. zwiedzajacych. Czekaty na nich produkty, maszyny i urzadzenia, nowoczesne technologie i
rozwigzania. Nic dziwnego, ze pawilon nr 5 Miedzynarodowych Targéw Poznanskich wypefnit sie po
brzegi. Trzy dni, 27-29 wrzesnia okazaty sie bowiem czasem niebanalnych spotkan i biznesowych
rozmoéw. Byto to tez miejsce dla nowoczesnych produktoéw, urzadzen i technologii. 23 najlepsze z nich
otrzymaly — tradycyjnie juz — Ztote Medale Grupy MTP. 18 trafito w rece wystawcow salonu Food, piec¢
przyznano wystawcom salonu Foodtech. Do tego grona dotaczyli laureaci statuetek Acanthus Aureus
przyznawanych za najlepsze stoiska.

Tych z pewnoscig na targach POLAGRA nie brakowato. Swoje rozwigzania i produkty oferowaty firmy
specjalizujace sie w produkgji, przetworstwie, dystrybucji zywnosci, a takze rozwigzan dla gastronomii.

Po raz pierwszy swoje stoisko zaprezentowata Polska Izba Mleka i jej partnerzy. Swoja obecnos¢ mocno
zaznaczyla tez branza miesna. Jej reprezentanci goscili na stoisku ,Mieso z Polski”, na ktorym przez trzy
dni trwaty degustacje potraw stworzonych przez szeféw kuchni.

Rzeczowe rozmowy, ekspercka wiedza

Tegoroczna POLAGRA stata sie miejscem inspirujagcych rozméw i debat. O sytuacji na rynku
spozywczym rozmawiali m.in. wiceminister rolnictwa i rozwoju wsi Ryszard Bartosik, Pawet Meyer —
zastepca Gtéwnego Lekarza Weterynarii i Witold Choifski — prezes Zwigzku Polskie Mieso.

Kolejna z debat dotyczyta bezpieczefstwa zywnosci w logistyce, transporcie i gastronomii.
Rozmawiano réwniez o miesie komoérkowym, pozyskiwaniu funduszy na rozwdj przemystu
spozywczego.

Sceny stuzyly takze za miejsce szkolen. Cztery z nich — dotyczace przeciwdziatania marnowaniu
zywnosci, recyklingowi opakowan ich oznakowaniu oraz urzedowych kontrolach zywnosci -
przeprowadzili przedstawiciele kancelarii prawnych. Pie¢ kolejnych eksperci poswiecili praktycznym i
ekonomicznym elementom funkcjonowania firm branzy gastronomiczne;j.
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Mistrzowie w swoim fachu

Kulinarne emocje siegnety zenitu w czwartek, 28 wrzesnia, podczas uroczystej gali Kulinarnego Pucharu
Polski. 21. edycja tego konkursu trwata dwa dni, a uczestniczyto w niej szes¢ kucharskich duetéw.

Zwyciezcami Kulinarnego Pucharu Polski 2023 zostali Pawet Liszka i Khrystyna Nykoliuk. Drugie miejsce
zajeli Jakub Zymelski i Bartosz Zajdel, a trzecie Serhii Kurmyshev i Bartosz Lehmann.

Po dwdch dniach ciezkiej pracy, godzinach stresu i niepewnosci, w piatek, 29 wrzesnia poznalismy
najlepsze prace uczestniczek i uczestnikow Ogdlnopolskiego Konkursu dla Piekarzy Master Baker.
Kategorie zawodowcow wygrat Michat Hajnrych, drugi byt Juliusz Gozdek, a trzeci Bartosz Wréblewski.
Profesjonalizmem i umiejetnosciami wykazali sie takze uczniowie. W tej kategorii zwyciezyt Robert
Szczabta. Drugie miejsce zajeta Natalia Pintera, a trzecie Oliwier Raczka.

O zwyciestwie w kategorii amatoréw zdecydowato raptem kilkadziesigt punktéw. Pierwsze miegjsce zajat
Marcin Pawlikowski, a drugie Daria Wasielewska. Migjsce na podium uzupetnit Wienczystaw Nabrzyski.
Bardzo interesujaca kategorig sg Kota Gospodyhn Wiejskich. Jak udowodnity poprzednie edycje
konkursu, startujg w niej nie tylko panie. Pierwsze miejsce wywalczyta Krystyna Michalczuk, drugie
Barbara Ptonka, a trzecie Marek Bobin.

Przez dwa dni trwato takze Forum Piekarskie Zdrowe Pieczywo. To miejsce spotkan mistrzéw
piekarstwa, pokazéw, potaczone z degustacja i edukacja na temat zdrowego pieczywa.

Nowosciami i — jak sie okazato — doskonatym uzupetnieniem tegorocznych targdw POLAGRA byty
strefa herbaty i Festiwal Kawy, ktore przyciagnety pasjonatéw i amatorow trunkéw, ktérych zapach
unosit sie przez trzy targowe dni.

POLAGRA 2023 przeszta wiec do historii. Kolejng edycje zaplanowano na 25-27 wrzesnia 2024 .

Fot. Grupa MTP / Piotr Pasieczny — Fotobueno
Kontakt dla medidw:

Szymon Pewinski, tel. 691 027 596, e-mail: szymon.pewinski@grupamtp.pl

www.polagra.pl
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